STATUT SOUTEZE
FLORA DZEM

Vystavisté Flora Olomouc, a.s.
a partnefi:
Asociace kuchata a cukrara CR pobocka Severni Morava a Slezsko
Rodinna konzervarna Via Delicia
pofadaji u prilezitosti gastronomického veletrhu OLIMA 2022
Stvrty roénik soutéze o nejlepsi marmeladu/dzem
Cilem soutéze je umoznit amatérskym i profesionalnim vyrobcim zavaienin prezentovat vlastni vyrobky a vyrobni schopnosti.
Podminky téasti v soutézi:
- do soutéze je mozné prihlasit pouze dzemy, nebo marmelady, z jednoho, nebo z vice druhi ovoce
- hlavni slozka vyrobku musi byt ovoce nebo ovocné §tavy a dieng, dale vyrobek mtize obsahovat cukr a nahrazky cukru, koteni, alkohol, pektin
a zelirovaci pripravky
- regulatory kyselosti a konzervanty, které jsou soucasti zelirovacich smési a jsou povoleny.
- soutéze se mohou zacastnit tuzemské i zahrani¢ni vyrobky

Prihlaska musi obsahovat tyto udaje:
a) kontaktni tidaje

b) kategorie (amatér/profesional)

C) nazev vyrobku

d) uvedeni druhu a mnozstvi ovoce

Vzorky vyrobku (vzdy 2 skleni¢ky o obsahu alespoii 150g) mohou zajemci poslat, nebo osobné piedat spolecné, s vyplnénou piihlaskou na
adresu:

Vystavisté Flora Olomouc, a.s.

Wolkerova 37/17

779 00 Olomouc

Termin dodani vzorku do: 10. 9. 2022

Nesplnéni pozadovaného terminu, nebo nespravné a neaplné udaje vylucuji piislusny vyrobek ze soutéze

Organizace soutéze a zasady hodnoceni vyrobki

Zpasob hodnoceni

Celkovy vzhled vyrobku pred otevienim.

Anonymni hodnoceni vzorki po otevieni - hodnoti se vzhled, viing, konzistence, chut’.

Za kazdy hodnoceny parametr porotce udéli body od 0-10.

Na zaklade¢ souctu boda bude uréeno poradi vzorka. U vzorka se stejnym bodovym ziskem dale rozhoduje pocet bodu ziskanych za chut’.
Vzorky na degustaci se predkladaji zvlast’ a v optimalnim ¢asovém sledu, pii respektovani druhové posloupnosti.

Udélovani cen

Vzorky, které dosahnou v jednotlivych komisich nejvyssi hodnoceni (dva nejlépe hodnocené vzorky), postupuji dale do komise slozené z
piedseda pavodnich komisi, ktera urci vitéze jednotlivych druhovych kategorii a z téchto nasledné absolutniho vitéze. Bodové hodnoceni nebude
upravovano ani v ptipadg, ze jako vitézny bude vybran vzorek s niz§im bodovym hodnocenim.

Absolutni vitéz obdrzi: velky diplom + vécny dar

Vitézové jednotlivych kategorii obdrzi: diplom + vécny dar

Podle receptu vybraného tvirce jednoho z “TOP 10” dzemu vyrobi Rodinna konzervarna Via Delicia limitovanou sérii dzemi.
Dalsich 30% nejlépe umisténych soutéznich vzorkt obdrzi diplom. Vyherci budou informovani telefonicky nebo pisemné. Vymahani vyher
soudni cestou je vylouc¢eno. Poradatel si vyhrazuje pravo upravit pravidla a podminky soutéze, vcetné doby jejiho trvani. Vyhlaseni vysledka a
piedani cen vitézam se uskuteéni v prabéhu gastronomického festivalu OLIMA dne 1. 10. 2022.

Organizacni vybor soutéze



