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Soutéz kuchar kadet

Soutéz je urcena pro zaky odbornych gastronomickych skol, hotelovych skol a
specialnich gastronomickych skol. Soutézit mohou 1 individualni zajemci z jinych
obort a zajemcl ze zahranici.

Do soutéze se muze prihlasit kazdy obcan ve véku 15ti a 16ti let z Evropské unie i
mimo Evropskou unii.

Startovné ¢ini 500,- K¢ (20 €) - véetné 21% DPH a obéda pro soutéziciho.

Startovné musi byt uhrazeno nejpozdéji do 3. rijna 2017 na ¢islo uctu:
1932066389/0800

Pracovni obleceni soutézicich — kucharsky rondon nebo bilé tricko, zastéra, kalhoty,
polobotky, utérka, papirové rucniky.

Jmenovky a oznaceni exponatu si kazdy soutézici priveze s sebou.




Soutézni ukol:

Béhem 45 minut piipravit 3 porce libovolného pokrmu podle vlastniho vybéru,
fantazie a kreativity. Odborna porota bude hodnotit samostatnost soutéziciho pri
praci na podiu a kreativitu pokrmu. Soutézici si suroviny zakoupi a doveze na soutéz
sam. Je tieba dbat na spravné ulozeni potravin a dodrzeni hygienyckych piedpist.
Soutézici si doveze vlastni n4c¢ini a naradi na pripravu pokrmu a talife na servis

pokrmu.

Zdravotni prikaz musi mit soutézici s sebou.

UZAVERKA PRIHLASEK JE 30. 9. 2017

Startovné musi byt uhrazeno do data kondni soutéze.

On-line pfihlasky naleznete na http://www.akc.cz/.

Na zakladé zaslané prihlasky Vam bude vystavena faktura a zaslana emailem. Doklad o
provedené platbé Vam bude zaslan emailem.

Z dlivod( zajisténi profesiondlni Urovné soutéze, je mozné stornovat pfihlasku nejpozdéji pét dni
pred datem konani soutéze. V pripadé pozdéjsiho stornovani Ucasti na soutézi propada celd
¢astka ve prospéch AKC CR.

Stornovani Ucasti na soutéZi je mozné pouze pisemnou formou nebo emailem na sekretariat
AKC CR si vyhrazuje pravo zrusit soutéini kategorii z diivodu nenaplnéni kapacity a to nejpozdéji
dva dny pred konanim soutézni kategorie.

Béhem celé soutéze se porizuje fotodokumentace a video zaznam pro potfeby poradateld,
partnery a organizatory soutéze. Upozornujeme na skutecnost, Ze prihlasenim do soutéze
automaticky poskytuji U€astnici soutéze souhlas s pouzitim pofizené fotodokumentace a video
zaznamu.



Prihlaska do kucharské soutéze - kuchar kadet

Jméno soutéziciho:
Datum narozeni soutéziciho:
Skola:

Telefonni ¢islo:
Email:

Adresa trvalého bydliste:



Soutéz kuchar junior

Soutéz je urcena pro zaky odbornych gastronomickych skol, hotelovych skol a
specialnich gastronomickych skol z Ceské republiky a ze zahranici. Soutézit mohou 1
individualné prihlaseni zajemci z jinych obort a soutézici ze zahranici.

Do soutéze se muze prihlasit kazdy zak odborné gastronomické skoly, ktery
nedosahl véku 21 let z Evropské unie a mimo Evropskou unii.. Soutéz je limitovana
poctem ucastniki. Poradatelé si vyhrazuji pravo v pripadé nutnosti omezit pocet
soutézicich.

Startovné ¢ini 500, Ké (20 €) véetné 21% DPH a obéda pro soutéziciho. Uhrada
startovného musi byt provedena na c¢islo uctu: 1932066389/0800 do 3. fijna 2017.

Jdmenovky a oznaceni exponatia si kazdy soutézici piiveze s sebou.
Pracovni oble¢eni soutézicich — v souladu s predpisy o osobni hygiené v
potravinarstvi. Kazdy soutézici bude pracovat ve slavnostnim pracovnim odévu,

obuvi (také platny zdravotni priikaz).

Soutézni ukol:

Béhem 45 minut pripravit 4 porce inovativniho pokrmu, kde hlavni surovinou bude
veprova pecené bez kosti. Soutézici obdrzi pred soutézi veprovou peceni bez kosti v
gramazi 600g. Soutézici si ze spotrebniho kose vylosuje 3 suroviny, které musi
zakomponovat do kalkulace pokrmu. Losovani probéhne v den soutéze, pri losovani
poradi soutézicich. Tyto suroviny soutézici obdrzi zakalkulovanim do pokrmu 30

minut pred podiovym vystoupenim.

Kazdy soutézici si po splnéni soutézniho tikolu uklidi pracovisté podle hygienickych

predpisd. Na tuto ¢innost je vycleném c¢asovy limit 10 minut.



Rozdéleni porci je nasledujici 2 x porota, 1x vystavka, 1 x ochutnavka prichozim

navstévniktim.

Poradatel zajisti:

pracovni prostor s ctyiplotynkovym sporakem, pripojku na 220V, konvektomat
Retigo , Holdomat, dfez s pitnou vodou, hodnotici komisi, odpadkové koSe, lednice,
mrazak, 1ékarnicka.

Soutézici si zajisti:

Ostatni suroviny na pripravu pokrmu, které doveze v chladicim boxu, pokud to
charakter potravin vyzaduje, papirovy program na uklid pracoviste.

zelenina muzZe byt pouze oCisténa nekrajena, brambory mohou byt oloupané

nadobi a naradi na pripravu a vyde;j
talire 4 ks na ukazkové jidlo poroté a vystavku

kalkulaci na cely virobek (technologicky postup a surovinova norma) odevzda
pred zapocetim tkolu hodnotici komisi.

DULEZITE!!!

Prezence soutézicich se skutecni od 8:00 hod v pavilonu C na Vystavisti
Flora Olomouec.

V 8:45 losovani startovniho poradi.

Zahajeni soutéze v 9:30 hod.

Vyhodnoceni soutéze probéhne po ukonéeni soutéze.



Soutézni kritéria hodnoceni:

KOMISAR: SOUTEZICI:
SOUTEZiCi 1

Organizace prace

1-10BODU

Cistota pracovisté+hygiena
prace 1-10B0ODU

Chut pokrmu

1-20BODU

Vzhled, aranim3, preciznost
zpracovani, originalita
pokrmu 1-20 BODU

Dodrzeni ¢asového limitu

1-5BODU
(ZA KAZDOU MINUTU pfes limit - 1B.,

po té diskvalifikace)

CELKEM




UZAVERKA PRIHLASEK JE 30. 9. 2017

Startovné musi byt uhrazeno do data konani soutéze.
On-line pfihlasky naleznete na http://www.akc.cz/.

Na zakladé zaslané pfihlasky Vam bude vystavena faktura a zaslana emailem. Doklad o
provedené platbé Vam bude zaslan emailem.

Z divodU zajisténi profesiondalni Urovné soutéze, je mozné stornovat prihlasku nejpozdéji pét dni
pred datem konani soutéze. V pripadé pozdéjsiho stornovani Ucasti na soutézi propada celd
¢astka ve prospéch AKC CR.

Stornovani Ucasti na soutéZi je mozné pouze pisemnou formou nebo emailem na sekretariat
AKC CR si vyhrazuje pravo zrusit soutéini kategorii z diivodu nenaplnéni kapacity a to nejpozdéji
dva dny pred konanim soutézni kategorie.

Béhem celé soutézZe se porizuje fotodokumentace a video zaznam pro potfeby poradatelq,
partnery a organizatory soutéze. Upozornujeme na skutecnost, Ze prihlasenim do soutéze
automaticky poskytuji U€astnici soutéze souhlas s pouzitim porizené fotodokumentace a video
zaznamu.



Prihlaska do kucharské soutéze - kuchar junior

Jméno soutéziciho:
Datum narozeni soutéziciho:

Skola:

Telefonni cislo:
Email:

Stat:



DOTAZNIK soutéicich

JMENO SOUTEZICIHO:
SKOLA, ZAMESTNAVATEL:
ROCNIK:

SOUTEZNi KATEGORIE:

NAZEV SOUTEZNIHO VYROBKU:

DATUM NAROZENi SOUTEZICIHO:

UCAST NA SOUTEZICH:

DALSI INFORMACE, KTERE CHCI SDELIT PUBLIKU O SVE OSOBE:



Soutez kuchar senior

SoutéZ je urcena pro soutézici jednotlivce starsi jak 21 let (rozhodujici je datum
narozeni v den soutéZe) z odbornych gastronomickych $§kol, hotelovych &kol,
specialnich gastronomickych $kol a restaura¢nich zatizeni z Ceské republiky a ze
zemi Evropské unie 1 mimo Evropskou unii, jak profesionalové tak 1 amatérsti
kuchari.

Soutéz je limitovana poctem ucastnikli. Poradatelé si vyhrazuji pravo v pripadé
nutnosti omezit pocet soutézicich.

Startovné ¢ini 500,- K¢ (20 € ) véetné 21% DPH a obéda prosoutéziciho.
Startovné musi byt uhrazeno do 3. rijna 2017 na ¢islo Gctu:1932066389/0800

Jdmenovky a oznaceni exponati si kazdy soutézici piiveze s sebou.
Pracovni obleceni soutéZzicich — v souladu s predpisy o osobni hygiené v

potravinarstvi. Kazdy soutézici bude pracovat ve slavnostnim pracovnim odévu,
obuvi (také platny zdravotni priikaz).

Soutézni ukol:

Béhem 45 minut pripravit 4 porce inovativniho pokrmu, kde hlavni surovinou bude
veprova pecené bez kosti. Soutézici obdrzi pred soutézi veprovou peceni bez kosti v
gramazi 600g. Soutézici si ze spotrebniho kose vylosuje 3 suroviny, které musi
zakomponovat do kalkulace pokrmu. Losovani probéhne v den soutéze, pri losovani
poradi soutézicich. Tyto suroviny soutézici obdrzi zakalkulovanim do pokrmu 30

minut pred podiovym vystoupenim.



Kazdy soutézici si po splnéni soutézniho tikolu uklidi pracovisté podle hygienickych

predpisd. Na tuto ¢innost je vycleném c¢asovy limit 10 minut.

Rozdéleni porci je nasledujici 2 x porota, 1x vystavka, 1 x ochutnavka piichozim

navstévnikim.

Poradatel zajisti:

pracovni prostor s Ctyrplotynkovym sporakem, pripojku na 220V, konvektomat
Retigo , Holdomat, dfez s pitnou vodou, hodnotici komisi, odpadkové kose, lednice,
mrazak, 1ékarnicka.

SoutéZici si zajisti:

Ostatni suroviny na pripravu pokrmu, které doveze v chladicim boxu, pokud to
charakter potravin vyzaduje, papirovy program na uklid pracoviste.

zelenina muze byt pouze oCisténa nekrajena, brambory mohou byt oloupané
nadobi a naradi na piipravu a vyde;j
talire 3 ks na ukazkové jidlo poroté a vystavku

kalkulaci na cely virobek (technologicky postup a surovinova norma) odevzda
pred zapocetim tkolu hodnotici komisi.

DULEZITE!!!

Prezence soutézicich se skutecni od 8:00 hod v pavilonu C na Vystavisti
Flora Olomouec.

V 8:30 losovani startovniho poradi.

Zahajeni soutéze v 9:00

hod.



Vyhodnoceni soutéze probéhne po ukonceni soutéze.
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Soutézni kritéria hodnoceni:

KOMISAR: SOUTEZICI:

m
N«
—
—
[y
N
w
wn

SOUTEZIC

Organizace prace

1-10 BODU

Cistota pracovi$té+hygiena
prace 1-10BODU

Chut pokrmu

1-20BODU

Vzhled, aranima, preciznost
zpracovani, originalita
pokrmu 1-20 BODU

Dodrzeni ¢asového limitu

1-5B0DU
(ZA KAZDOU MINUTU pfes limit - 1B.,

po té diskvalifikace)

CELKEM




UZAVERKA PRIHLASEK JE 30. 9. 2017

Startovné musi byt uhrazeno do data konani soutéze.
On-line pfihlasky naleznete na http://www.akc.cz/.

Na zakladé zaslané pfihlasky Vam bude vystavena faktura a zaslana emailem. Doklad o
provedené platbé Vam bude zaslan emailem.

Z divod(i zajisténi profesiondlni Urovné soutéze, je mozné stornovat prihlasku nejpozdéji pét dni
pred datem konani soutéze. V pripadé pozdéjsiho stornovani Ucasti na soutézi propada celd
¢astka ve prospéch AKC CR.

Stornovani Ucasti na soutéZi je mozné pouze pisemnou formou nebo emailem na sekretariat
AKC CR si vyhrazuje pravo zrusit soutéini kategorii z diivodu nenaplnéni kapacity a to nejpozdéji
dva dny pred konanim soutézni kategorie.

Béhem celé soutézZe se porizuje fotodokumentace a video zaznam pro potreby poradatelq,
partnery a organizatory soutéze. Upozornujeme na skutecnost, Ze prihlasenim do soutéze
automaticky poskytuji U€astnici soutéze souhlas s pouzitim porizené fotodokumentace a video
zaznamu.



Prihlaska do kucharské soutéze — kuchar senior, tymy, art (nehodici se

skrtnéte)

Jméno a prijmeni soutéziciho:
Datum narozeni soutéziciho:

Zameéstnavatel:

Telefonni cislo:

Email:



DOTAZNIK soutéicich

JMENO SOUTEZICIHO:
SKOLA, ZAMESTNAVATEL:
ROCNIK:

SOUTEZNi KATEGORIE:

NAZEV SOUTEZNIHO VYROBKU:

DATUM NAROZENi SOUTEZICIHO:

UCAST NA SOUTEZICH:

DALSI INFORMACE, KTERE CHCI SDELIT PUBLIKU O SVE OSOBE:



KUCHARSKE UMENI - ART

Téma: Slavnostni rautova misa pro 8 osob sestavajici z min. 3 zakladnich
vyrobki s odpovidajicimi dopliiky + min. dva druhy omacek + jeden

vzorovy talif s1 porci - atraktivné ztvarnit jakékoliv téma.

Soutézni exponaty budou oznaceny soutéznim Cislem ( pfidéli organizator) a
nazvem exponatu ( opatfi soutézici pfi instalaci exponatu)

Hodnoti se: originalita,kreativita, obtiZnost pouzitych technik, preciznost a
celkovy vzhled

Hodnotici tabulka:

Originalita a kreativita 20 bodu

Obtiznost pouzitych technik 20 bod(

Celkovy vzhled 30 bodu

Preciznost provedeni 30 bodu

Muzete ziskat az 100 bodd - maximalni pocet.

Hodnotici komise je sloZena z certifikovanych komisaiti WACS.

Soutézni exponat nezverejiujte na socialnich sitich pred vyhlasenim
vysledk.
Dlvod - zachovani anonymity a regulérnosti pro soutéziciho.

Soutézni exponat miizete vystavit na stole o rozmérech 80 x 80 cm
Ubrus a dekorace si soutézici zabezpecCi sami.

Vystaveny exponat musi byt vystaven po celou dobu soutéze od 9,30
— 17 hodin.

Prezence na soutéz v 8,00 hodin



Startovné na soutéz Cini 500.- K¢ (20 Euro) v cené je zahrnuta 21% DPH a obéd
pro prihlaseného soutéziciho. K uhradé budete vyzvani po elektronickém

prihlaseni na www.akc.cz

UZAVERKA PRIHLASEK JE 30. 9. 2017

Startovné musi byt uhrazeno do data kondni soutéze.

On-line prihlasky naleznete na http://www.akc.cz/.

Na zakladé zaslané ptihlasky Vam bude vystavena faktura a zasldna emailem. Doklad o
provedené platbé Vam bude zaslan emailem.

Z divod( zajisténi profesionalni Urovné soutéze, je mozné stornovat prihlasku nejpozdéji pét dni
pred datem konani soutézZe. V pripadé pozdéjsiho stornovani Ucasti na soutézi propada celd
¢astka ve prospéch AKC CR.

Stornovani Ucasti na soutézi je mozné pouze pisemnou formou nebo emailem na sekretariat
AKC CR si vyhrazuje pravo zrusit soutéini kategorii z ddvodu nenaplnéni kapacity a to nejpozdéji
dva dny pred kondnim soutézni kategorie.

Béhem celé soutézZe se pofizuje fotodokumentace a video zaznam pro potieby poradateld,
partnery a organizatory soutéze. Upozornujeme na skutecnost, Ze prihlasenim do soutéze
automaticky poskytuji U€astnici soutéze souhlas s pouzitim porizené fotodokumentace a video
zaznamu.


http://www.akc.cz/

TRICLENNE KUCHARSKE TYMY

VVVV

V této kategorii soutézi tiiclennd druzstva, pricemz kazdy ¢len druzstva se
zapoji do ptipravy tfichodového menu. SloZeni tymi je v téchto moznostech:
1) 1 senior + 2 juniofi kuchati
2) 1 senior + 2 juniofi (kuchai/ka + cukrat/ka)

Soutézni ukol: Priprava moderniho tfichodového menu
Priprava:
— teplého ¢i studen¢ho predkrmu,
— teplého hlavniho pokrmu s ptilohou,
— studen¢ho ¢i teplého dezertu.
V kazdém soutéZnim hlavnim pokrmu musi byt pouzita:
veprova pecené bez kosti

Tymovy kucharsky ukol — 4 porce z kazdého pokrmu dle sestavené¢ho menu.
Ukolem viech souté&Zicich je realizovat tymovy tikol tak, Ze 1. &len druZstva
bude ptipravovat 4 porce studeného nebo teplého piedkrmu, 2. soutézici bude
piipravovat 4 porce hlavniho chodu, 3. ¢len druzstva bude ptipravovat 4 porce

studeného nebo teplého dezertu.

Casovy limit 60 minut.



Soutézici budou mit k dispozici zékladni surovinu vepfovou peceni bez kosti
0 hmotnosti 600 g, kuchatské studio. Ostatni potraviny a nacini si soutézici
zajisti sami. Ptiprava pracovistépiedem max. 10 minut.

Kritéria hodnoceni:

-pfiprava surovin ke zpracovani,

-ekonomické vyuziti vSech surovin,

-zpracovani tiichodového menu,

-inovativnost, originalita, moderni technologicky postup a uprava,
-povinna lehkd a tézka ptiloha,

-uprava pokrmu na talifi.

Hodnotici porota pracuje pod vedenim certifikovaného komisare AKC.
Porota hodnoti také tymovou spolupraci, sehranost tymu, dodrzovani mise en

place.

-Soutézni ukol respektuje zasadu snadné pouzitelnosti a snahy respektovat
ekonomické 1 surovinové moznosti soutézicich.

-Soutézici si dalsi suroviny zajisti sami dle vlastni tvahy.

-Soutézici jsou povinni si pripravit a dopravit suroviny na soutéz podle
platnych hygienickych predpisu.

-Na ptipravu pied soutéznim vystoupenim je k dispozici manipula¢ni prostor,
kde se soutézici mohou piipravit, nesmi vSak zacit pracovat.

-Po skonc¢eni soutézniho tkolu maji soutézici maximalné pét minut na uklid
pracovisté a pfedani dalSim soutézicim. Potom mohou vyuZit vyhrazeny
prostor na mytinadobi.



-Neni povoleno piinést s sebou hotové predpiipravené suroviny (krajené,
strouhané atd.) nebo ozdoby. Pfedem jsou povoleny nasledujici ptipravy:
-Brambory - omyté a oloupané, ale ne nakrajené nebo tvarované.

-Zékladni koncentrované vyvary a masové $tavy (vakuované nedochuceng).
-Pevna tésta.

-Zelenina, houby, ovoce - omyté a oc¢isténé, ale ne nakrajené nebo tvarované.
-Suroviny mohou byt odvazeny.

-Povoleny jsou hotové makronky, snéhové pusinky a korpusy, a to do 30%
obsahu dezertu. 70 % dezertu musi byt prace na péodiovém vystoupeni.
-Soutézici vyhotovi a predaji normy soutéznich pokrmutina 4 porce v tisténé
podob¢ a 0znaceni soutéznich pokrmus logem své skoly. Vse piedaji na
soutézi u prezence. (hrubou a ¢istou vahu surovin, vystizny nazev,
technologicky postup a nakres pokrmu)

Zakladni kritéria a zasady pro odborné hodnoceni:
Sestaveni receptury, mise en place, ¢istota a hygiena, ¢asové rozvrzeni,
vyuZziti surovin, technika a pracovni dovednosti, vzhled pokrmu a prezentace
pokrmu, chut’ pokrmu.
Zasady pfi pripravé a vlastnim provedeni soutézniho tkolu: (nerespektovani
vede ke ztraté bodu)
- predbézna Gprava pred soutéznim vystoupenim a priprava surovin,
- osobni hygiena,
- pouziti vhodného inventare (ne ozdobna struhadla, porcelan, sklo),
- piiprava pracoviste,
- komunikace,
- dodrzeni receptury, zru¢nost a profesionalita pti praci,
- degustace pripravovanych ¢asti,
- optimalni hmotnost jednotlivych porci,
- rovnomeérné rozdéleni pokrmu na pocet porci,
— dodrzeni ¢asového limitu,

— ekonomika pokrmu.



Casovy harmonogram:

8:00 - 8:30 prezence soutézicich, zasedani hodnotici komise

9:00 slavnostni zahajeni soutéze

9:20 — 9:30 rozprava s komisafii, seznameni se s pracovistém, piedstaveni
soutézicich a losovani

9:30 start prvnich soutéZicich

cca 17:30 vyhlaSeni vysledki

Pokyny pro soutézici:

Obleceni a uprava

Pracovni obleceni a Gprava zevnéjsku soutézicich musi byt v souladu s
piedpisy o osobni hygienépracovnikiive spoleéném stravovani. Soutézicim je
povoleno na pracovnim obleceni pouze logo s nazvem Skoly,zaméstnavatele,
poptipad¢ jméno soutéziciho.

Seznameni s pracoviStém

Pred zahajenim soutéze probéhne sezndmeni soutéZzicich s pracovistem vcetne
zaskoleni na technickém vybaveni.

Gastronomické studio je vybaveno viz ,,Kuchaf junior*

Z4ci soucasné predlozi osobni doklady a zdravotni prikazy pracovniki v
potravinaistvi.

Pracovni pomucky

Kazdy soutézni tym bude mit vlastni inventafa pomucky podle potieb
soutézniho ukolu, véetné gastronadob do konvektomatu.



Prezentace vyrobkiu

Soutézni pokrmy budou vystaveny k prezentaci. Soutézici tym ptipravi k
vystavenym vyrobkum informac¢ni stojanek s nazvy pokrmi, s uvedenim jmen
soutéZzicich a Skoly (format A4 pteloZeny na polovinu tak, aby popis byl na
formatu AS).

Hodnoceni soutéZnich ukolu

Hodnotitelska komise pro soutézni kategorii tficlennych druZstev je nejmené
5&lenna. Cast komise hodnotici tymovy kuchaisky tikol je slozena z piednich
odbornikt v gastronomii. Cleny hodnotitelské komise deleguje AKC CR.
Piedseda komise zodpovida rovnéz za tvorbu hodnotitelskych tabulek.
Vysledna tabulka s bodovym hodnocenim bude zveiejnéna na webovych
strankach

www.akc.cz. a www.szkc.sk

Sumarizace bodového hodnoceni komisaru

Probiha elektronicky (oddéleng) s¢itacim komisafem jmenovanym
organizatorem. Ocenéni kazdého druzstva bude zvetejnéno na vyvésce kratce
po zhodnoceni soutézniho tkolu a provedeni sumarizace.

PreruSeni soutéZniho ikolu

Casométic zastavi ¢as pfi zranéni soutéziciho, a to maximalnéna dobu 5
minut. Pokud soutézici nemuze pokra¢ovat do uplynuti této doby, musi
odstoupit. Po oSetieni rozhodnou o pokra¢ovani v soutézi komisafi. Pfi
selhani nebo nefunk¢nosti techniky je narok na pferuSeni ¢asu, pii délce pr
eruSeni vice nez 5 minut (nezavinéné soutézicim), muize souté

zici na vlastni zddost zacit soutézni kol znovu. Dobu zac¢atku ur¢i komise.



Diskvalifika¢ni podminky
- nerespektovani hygienickych zéasad,
- nevhodnd uprava zevnéjSku a neodpovidajici pracovni obleceni,
- nevhodné chovani, chybéjici zdravotni a ob¢ansky prikaz,
- pozdni nastup na pracoviste,
- prekroceni ¢asového limitu o vice nez 5 minut,
— pouziti dovezenych, piedem piipravenych polotovaria vyrobka mimo
povolené zadani.

Vzneseni protestu

Protest je mozno podat do 10 minut po ukonéeni soutézniho tikolu poslednim
soutézicim predsedovi hodnotitelské komise.

Startovné ve vysi 600.- K¢ za tym zahrnuje 21% DPH

UZAVERKA PRIHLASEK JE 30. 9. 2017

Startovné musi byt uhrazeno do data konani soutéze.

On-line pfihlasky naleznete na http://www.akc.cz/.

Na zakladé zaslané pfihlasky Vam bude vystavena faktura a zaslana emailem. Doklad o
provedené platbé Vam bude zaslan emailem.

Z davod zajisténi profesionalni Urovné soutéze, je mozné stornovat prihlasku nejpozdéji pét dni
pred datem konani soutéze. V pripadé pozdéjsiho stornovani Ucasti na soutézi propada celd
¢astka ve prospéch AKC CR.

Stornovani Ucasti na soutézi je mozné pouze pisemnou formou nebo emailem na sekretariat
AKC CR si vyhrazuje pravo zrusit soutéZni kategorii z dlivodu nenaplnéni kapacity a to nejpozdéji
dva dny pred konanim soutézni kategorie.



Béhem celé soutéze se porizuje fotodokumentace a video zaznam pro potfeby poradatelq,
partnery a organizatory soutéze. Upozoriujeme na skutecnost, Zze prihlasenim do soutéze
automaticky poskytuji Uc€astnici soutéze souhlas s pouzitim porizené fotodokumentace a video
zaznamu.



